
EAU DE VIE
FRAMBOISE SAUVAGE

Massenez

NOTE GENERALI

Tipologia Acquavite

Zona produttiva Bassemberg

Materia prima Lamponi selvatici

Produzione I lamponi selvatici vengono raccolti la mattina presto, alla 
rugiada, per poter dare alla grappa il suo incomparabile profumo. Dopo 
essere stati controllati, vengono messi in botti e macerano per parecchie 
settimane. In seguito inizia la distillazione in alambicchi in rame.

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Limpido trasparente.

Profumo Aroma fini e sottile.

Sapore Delicati sentori di frutti rossi, fine ed equilibrato.

DIEFFENBACH-AU-VAL / FRANCIA

ANNO DI FONDAZIONE | 1870

METODO DI DISTILLAZIONE | FERMENTAZIONE 
DELLA FRUTTA E DISTILLAZIONE A SECONDA 
DEI DIVERSI PRODOTTI

Finale Pungente e pulito.

MATERIA PRIMA | FRUTTA SELEZIONATA


